
Ristorante



succo (ananas, pompelmo, multivitamine, pesca, pera, pomodoro, mela, fragola)
Jus (ananas, pamplemousse, pêche, poire, tomate, pomme, fraise, multivitamines)
Juice (pineapple, grapefruit, multivitamin, peach, pear, tomato, apple, strawberry)
spremuta d’arancia
Jus d’orange pressé / Fresh orange juice
coca-cola / fanta / sprite
Coca-Cola / Fanta / Sprite / Coca-Cola / Fanta / Sprite
fuze tea pesca / limone
Fuze Tea pêche / citron / Fuze Tea peach / lemon
estathé pesca / limone
Estathé pêche / citron / Estathé peach / lemon
schweppes tonica / limone
Schweppes tonic / citron / Schweppes tonic / lemon

3.50 €

6.00 €

4.50 €

4.50 €

4.50 €

4.50 €

softs

acqua

bevande

acqua minerale / frizzante
Eau plate ou gazeuse 
Still or sparkling water

4.50 €50cl:3.10 €25cl: |



cocktails

birra

12.00 €

13.00 €

13.00 €

11.00 €

negroni/sbagliato
espresso martini
moscow mule
suggestione coktail

aperitivi
12.00 €

18.00 €

8.50 €

8.50 €

8.00 €

9.00 €

6.00 €

6.00 €

10.00 €

8.00 €

2.00 €

spritz  Aperol, Campari, Hugo, Cynar, Limoncello

kir royal
martini rosso/bianco Martini Rouge / Blanc | Martini Red / White

campari / cinar
sidro Cidre / Cide

ricard
crodino
bitter rosso Bitter Rouge / Red Bitter

vermouth carpano
porto bianco / rosso Porto Blanc / Rouge  White / Red Port

aggiunta tonica / succo Supplément Tonic / Jus -Tonic / Juice Addition

4.50 €

4.50 €

4.50 €

5.00 €

6.00 €

Petite: 4.50 € ⁄ Grande: 8.00 €

simon bio
simon ipa
okult blanche
simon regal 
chymai bleu
à la pression ( Moretti / Simon pils / Leffe )



Carpaccio de filet de bœuf fumé, roquette, tomates cerises 
confites, sphères de vinaigre balsamique et pecorino sarde

Smoked beef tenderloin carpaccio, arugula, confit cherry tomatoes, 
balsamic vinegar pearls, and Sardinian pecorino cheese

18,90€ (entrée) | 24,90€ (plat)

Parmigiana di melanzane 

Carpaccio di filetto di manzo affumicato,
rucola, pomodorini confit, sfere di aceto

balsamico e pecorino sardo

Parmigiana d'aubergines

Eggplant parmigiana
ALLERGENES : 7

22,00€ (entrée) | 29,00€ (plat)

ALLERGENES : 7, 12

Rocher de brandade de morue avec pommes de terre, cébette 
et olives taggiasche, épinards sautés, coulis de poivrons rôtis et ail noir

Creamed salt cod rocher with potatoes, spring onion, and Taggiasca olives, 
sautéed spinach, roasted pepper coulis, and black garlic

21,00€ (entrée)

ALLERGENES : 3, 4



Saumon écossais fumé maison, 
mayonnaise à l’avocat, betterave, agrumes et concombre

House-smoked Scottish salmon, avocado mayonnaise, 
beetroot, citrus fruits and cucumber

24,00€ (entrée) | 30,00€ (plat)

ALLERGENES : 4, 7

ALLERGENES : 1b, 3, 7

20,00€ (entrée) | 27,00€ (plat)

Asperges blanches, crème de topinambour, 
espuma de parmesan, œuf parfait et crumble salé

White asparagus, Jerusalem artichoke cream, Parmesan espuma, perfect 
egg, and savory crumble.

Asparagi bianchi, crema di topinambur, spuma 
di Parmigiano, uovo perfetto e crumble salato

Il vitello tonnato alla maniera di Marco
Tranches de veau tendre cuites à basse température, 

sauce au thon, câpres, pickles d'oignons, tomates confites

Slices of tender veal slow-cooked at low temperature tuna sauce, 
capers, onion pickles, confit tomatoes

24,00 €

ALLERGENES : 3, 4, 10

Salmone scozzese affumicato in casa, 
maionese d’avocado, rapa rossa, agrumi e cetrioli



Antipasti
à partager

Assortiment de charcuteries et fromages italiens

Selection of Italian cured meats and cheeses
ALLERGENES: 7, 12

25.00 €

Tagliere di Salumi e Formaggi Italiani

Assortiment de fromages, légumes grillés et compotée

Cheese board with grilled vegetables and compotes
ALLERGENES: 7

24.00 €

Tagliere di Formaggi e Verdure Grigliate



à partager
Pinse

Pinsa ai tre pomodorini
(gialli, rossi e confit, mozzarella di bufala e pesto di basilico)

ALLERGENES: 1, 7, 8

24.00 €

Pinsa aux trois tomates (jaunes, rouges 
et confites) mozzarella de bufflonne et pesto de basilic

Pinsa with three types of tomatoes (yellow, red and confit)
buffalo mozzarella and basil pesto

Pinsa cetara
(burrata, scarola, alici di Cetara e olive taggiasche)

ALLERGENES: 1, 4, 7

25.00 €

Pinsa Cetara à la burrata, scarole, 
anchois de Cetara et olives taggiasche

Cetara-style pinsa with burrata, escarole, Cetara anchovies 
and Taggiasca olives

Pinsa Parma
 (fior di latte, rucola, pomodorini, prosciutto crudo di Parma   e mozzarella di bufala)

ALLERGENES: 1b, 7

25.00 €

Pinsa Parma : fior di latte, roquette, tomates cerises, 
jambon de Parme affiné 24 mois et mozzarella de bufflonne

Parma pinsa: fior di latte, arugula, cherry tomatoes, 
24-month aged Parma ham, and buffalo mozzarella

24mesi 



le Insalate

Légumes grillés à la burrata d’Andria, pesto de basilic et tomates confites

Grilled vegetables with Burrata d’Andria, basil pesto and confit tomatoes

Verdure grigliate con burrata d’Andria

21.00 €

ALLERGENES :  7, 8

(pesto di basilico e pomodori confit)

21.00 €

Salade César croquante, poulet à la palermitaine, 
pickles d'oignons, tomates confites, œufs durs, copeaux de Grana 

Padano, vinaigrette à l’huile d’olive et vinaigre balsamique de Modène

Crispy lettuce, Palermo-style chicken, pickled onions, confit tomatoes, 
boiled eggs, Grana Padano flakes, extra virgin olive oil 

and Modena balsamic dressing
ALLERGENES :  1 (BLÉ), 3, 7, 12

Insalata Cesare all ’italiana



Burger

21.00 €

Salade de quinoa avec houmous de pois chiches, 
pois chiches croustillants, chou rouge, carottes rôties et oignon nouveau

Quinoa salad with chickpea hummus, crispy chickpeas, red cabbage, 
roasted carrots and spring onion

ALLERGENES :  11

Insalata di Quinoa
(con hummus di ceci, ceci croccanti, cavolo rosso, carote arrosto e cipollotto)

Hamburger di manzo lussemburghese
Asiago    cipolla caramellata, pancetta, pomodoro e insalataDOP

Hamburger de bœuf luxembourgeois, 
Asiago AOP, oignon caramélisé, pancetta, tomate et salade

Luxembourgish beef burger, Asiago PDO, caramelized onion, 
pancetta, tomato, and lettuce.

27.00 €

ALLERGENES :  1b, 7



Primi 
 Piatti



Agnolotti del plin al sugo d’arrosto
Agnolotti del plin au jus de rôti

Agnolotti del plin with roast jus
25.00 €

ALLERGENES :  1(blé), 3, 9, 12

Fregula sarda risottata alle zucchine con polpo,
’nduja di Spilinga, pomodorini e burrata

Fregula sarde façon risotto aux courgettes, 
avec poulpe, ’nduja de Spilinga, tomates cerises et burrata

Sardinian fregula cooked risotto-style with zucchini, octopus, 
’nduja from Spilinga, cherry tomatoes, and burrata.

28.00 €

ALLERGENES :  1(blé), 7, 14

Linguine di Gragnano del pastificio d’Aniello 
al crudo agrumato di gamberi rossi di Mazara 

del Vallo e la sua bisque
 Linguine de Gragnano 

avec tartare de gambas rouges au citron et sa bisque maison

Gragnano linguine with citrus-marinated raw red prawns 
from Mazara and their bisque

36.90 €

ALLERGÈNES :  1 (blé), 2, 12



Gnocchetti de pommes de terre faits maison 
au gorgonzola, poires salées et poudre de réglisse

Homemade potato gnocchetti with Gorgonzola, salted pears, 
and licorice powder.

tartare d’Angus, capperi croccanti, fonduta di Parmigiano e coulis di rucola

Gnocchetti di patate fatti in casa al Gorgonzola,
pere salate e polvere di liquirizia.

ALLERGENES :  7

Risotto Carnaroli aux poivrons de Carmagnola, tartare d’Angus, 
câpres croustillantes, fondue de parmesan et coulis de roquette.

Carnaroli risotto with Carmagnola peppers, Angus tartare, 
crispy capers, Parmesan fondue, and arugula coulis.

26.00 €

ALLERGENES :  7

24.00 €

Pappardelle ai 40 tuorli 
al ragù d’agnello alla birra, timo e pecorino

ALLERGENES :  1b, 3, 7, 12

Pappardelle aux 40 jaunes d’œufs, 
ragù d’agneau à la bière, thym et pecorino

40-yolk pappardelle with lamb ragù cooked in beer, 
thyme, and pecorino

25.00 €



Secondi 
    Piatti 



Bouchées d’agneau, sauce au Marsala, crème d’ail, 
endive caramélisée et pommes de terre nouvelles

Lamb bites, Marsala sauce, garlic cream, caramelized endive, 
and new potatoes

35.00 €

ALLERGENES :  7, 9

32.00 €

ALLERGENES :  7, 9 ,12

Suprême de pintade farci au foie gras et aux cèpes, son jus, 
millefeuille de pommes de terre et radicchio glacé

Guinea fowl supreme stuffed with foie gras and porcini, 
its jus, potato millefeuille, and glazed radicchio.

la sua salsa, millefoglie di patate e radicchio glassato
Suprema di faraona farcita con foie gras e porcini,

Tagliata d’Angus, 
pomodorini confit e sfere di aceto balsamico

33.00 €

ALLERGENES :  7, 12

Tagliata d’Angus, tomates cerises confites, sphères de balsamique, 
avec petite salade de roquette et parmesan, pommes de terre nouvelles

Angus tagliata, confit cherry tomatoes, balsamic spheres, 
with arugula salad and Parmesan, new potatoes.

(con insalatina di rucola e Parmigiano, patate novelle )

Bocconcini d’agnello, salsa al Marsala, 
crema d’aglio, indivia caramellata e patate novelle.



32.00 €
Poulpe rôti, mayonnaise à l’ail noir, pommes de terre au paprika fumé

Roasted octopus, black garlic mayonnaise, potatoes with smoked paprika
ALLERGENES :  3,14

Darna d’Orata

Tonno rosso scottato

34.00 €
Darne de daurade, sauce pil-pil, pommes de terre persillées et blette

Sea bream steak, pil-pil sauce, parsley potatoes, and chard

ALLERGENES :  4

con salsa pil-pil, patate prezzemolate e bietola

salsa barbecue alle ciliegie, guacamole e germogli di soia saltati

36.00 €

Thon rouge snacké, 
sauce barbecue aux cerises, guacamole et pousses de soja sautées

Seared bluefin tuna, cherry barbecue sauce, guacamole, 
and sautéed bean sprouts.

ALLERGENES :  4,6

Polpo arrosto, patate alla paprika affumicata 
e maionese all’aglio nero



menu bambini

Pasta al pomodoro
Pâtes à la sauce tomate
Pasta with tomato sauce

Lasagna alla bolognese
Lasagnes à la bolognaise
Lasagna with meat sauce

Petto di pollo panato 
marinato con patate

Blanc de poulet pané et mariné,
 avec pommes de terre

Breaded and marinated chicken breast 
with potatoes

ALLERGENES :  1(BLE)

ALLERGENES :  1(BLE) ,4

ALLERGENES :  1(BLE)

18.00 €

A scelta / au choix / choice of:

(avec boisson et boule de glace incluses)



Pavlova ai frutti rossi
Pavlova aux fruits rouges

Red berry pavlov

Tiramisù Lavazza al crumble amaro
Tiramisu Lavazza au crumble amer
Lavazza tiramisu with bitter crumble

Babà napoletano al rum, crema e amarene Fabbri
Babà napolitain au rhum, crème et amarena Fabbri

Neapolitan rum baba with cream and Fabbri amarena cherries

Torta ricotta e pere alle nocciole,
 salsa al caramello salato

Tarte ricotta et poires aux noisettes, sauce caramel salé
Ricotta and pear cake with hazelnuts, salted caramel sauce

Millefoglie alla crema chiboust, pistacchio e lamponi
Millefeuille à la crème Chiboust, pistache et framboises
Millefeuille with Chiboust cream, pistachio, and raspberries

ALLERGENES :  1(BLE), 3

ALLERGENES :  1(BLE), 3

ALLERGENES :  1(BLE), 3

ALLERGENES :  1(BLE), 3, 7, 8 (NOISETTES)

ALLERGENES :  1 (BLE), 3, 7 

10,00€



Torta Caprese 
al cioccolato fondente, mandorle e arancia

Torta Caprese au chocolat noir, amandes et orange
Caprese cake with dark chocolate, almonds, and orange

Pastiera di grano napoletana,
profumata alla cannella e fior d’arancio  

Pastiera napolitaine, parfumée à la cannelle et à la fleur d’oranger
Neapolitan pastiera, flavored with cinnamon and orange blossom

Torta di ricotta e cioccolato, 
profumata al liquore Strega Alberti

Gâteau ricotta et chocolat, parfumé à la liqueur Strega Alberti
Ricotta and chocolate cake flavored with Strega Alberti liqueur

Tartelletta croccante, 
cremoso al cioccolato, ganache al pralinato e mini craquelin
Tartelette croustillante, crémeux chocolat, ganache pralinée et mini craquelin

Crunchy tartlet, chocolate cream, praline ganache, and mini craquelin

ALLERGENES :  3, 7, 8 (AMANDES)

ALLERGENES :  1(BLE), 3, 7

ALLERGENES :  1(BLE), 3, 7

ALLERGENES :  1 (BLÉ), 3, 7, 8 (AMANDES, NOISETTES)





Digestivi

limoncello
amaretto
sambuca
crema di pistacchio
crema di melone
cynar
amaro lucano
amaro averna
amaro piemontese

8.00 €

8.00 €

8.00 €

8.00 €

8.00 €

8.00 €

8.00 €

8.00 €

8.00 €



 

suntory toki
laphroaig
whisky jack deniels
vodka grey goose
rum carukena
rum diplomatico
rum zacapa 23
don papa masskara

gin bombay
gin berto old tom
gin hendricks
gin engine
gin più cinque

gin

grappe

whisky

12.00 €

14.00 €

15.00 €

15.00 €

15.00 €

15.00 €

15.00 €

12.00 €

13.00 €

18.00 €

14.00 €

16.00 €

14.00 €

TONICA SAN PELLEGRINO  2.00 €  FEVER TREE:  3.00 €  

10.00 €

15.00 €

10.00 €

12.00 €

12.00 €

chardonnay novella
grappa quaglia vintage barolo
francoli bianca
moscato
barricata



allergenes
liste

des -



1. Céréales contenant du gluten: 
1a: blé | 1b: seigle | 1c: orge | 1d: avoine | 1e: épeautre, 

1f: kamut ou leurs souches hybridées et produits 
à base de ces céréales

2. Crustacés et produits à base de crustacés

3. Œufs et produits à base d'œufs

4. Poissons et produits à base de poissons

5. Arachides et produits à base d'arachides

6. Soja et produits à base de soja

7. Lait et produits à base de lait (y compris le lactose)

8. Fruits à coque:
8a: amandes | 8b: noisettes | 8c: noix,

8d: noix de cajou | 8e: noix depécan | 8f: noix du Brésil 
8g: pistaches | 8h: noix de Macadamia | 8i: noix du Queensland

9. Céleri et produits à base de céleri

10. Moutarde et produits à base de moutarde

11. Graines de sésame et produits à base de graines de sésame

12. Anhydride sulfureux et sulfites en concentration 
supérieure à10 mg/kg ou 10 mg/litre

13. Graines de lupin et produits à base de graines de lupin

14. Mollusques et produits à base 


