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bevande

ﬁCZ&/ﬁ
&Zé/ﬁ M(herﬁ/é / yg[zzﬁqq(e — 25cl:3.10€ | 50cl:4.50 €

sofds

Sucto (s, Wm, W/é‘c’Vc‘v‘mhc, pe5oh, pera, /bfmo/am, MC/é, /7/% )3.50 €
Jus (ananas, pamplemousse, péche, poire, tomate, pomme, fraise, multivitamines)
Juice (pineapple, grapefruit, multivitamin, peach, pear, tomato, apple, strawberry)

Spremuda arancia 6.00 €
ﬁls d’orange pressé / Fresh orange juice

coca~cols | dands / Spride 450 €
Coca-Cola / Fanta / Sprite / Coca-Cola / Fanta / Sprite

Fee des pesca [/ Jomone 450 €
Fuze Tea péche / citron / Fuze Tea peach / lemon

av‘ﬁv%é c4 / /[Mone 450 €
Estathé péche / citron / Estathé peach /lemon

J‘&A;Wﬁb donica [ Jirmone 450 €

Schweppes tonic / citron / Schweppes tonic / lemon



ﬁ/ber(v(((/[

ﬁ/bem/ .J;br('fz

J}bl"N(& /e/ i{'@f")ﬁ Spritz du Jour / Daily Spritz

hy
& o

12.00 €
11.00 €
11.00 €

18.00 €

mmv([m' racso/ é{ﬁrp@ Martini Rouge / Blanc | Martini Red / White g 50 ¢

67&#[ / cinagr
sidro Cidre / Cide

rc’cﬁr/

crodne

é(fo‘er raso Bitter Rouge / Red Bitter

l/(f"‘l@é/f A/ Cﬁi;bﬁ*ﬂ

8.50 €
8.00 €

9.00 €
6.00 €
6.00 €

10.00 €

/barvlo é(ﬁfpo / racso Porto Blanc / Rouge White / Red Port  prix sur demande

W(ﬂ*ﬂlﬁ doica / succo Supplément Tonic/ Jus —Tonic/Juice Addition  2.00 €

é (rrd

64(”1%/ é/eﬁ/ 6.00 €
bathn sz' 450 €
birrg moredd: 450 €
S bonde 450 €
Simon sans aloos) 450 €
cockdails

nearon /sbadiats 1200 €
a,{:m m/r:‘(m' 13.00 €
mascon/ ma/e 13.00 €

11.00 €

J’Wé’v‘(vqg c@zév‘m'/
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’z vidello formato alls maniera A P arco

Tranches de veau tendre cuites a basse température,
sauce au thon, capres, pickles d'oignons, tomates confites
2390 €
Slices of tender veal slow-cooked at low temperature tuna sauce,

capers, onion pickles, confit tomatoes

ALLERGENES : 3, 4,9, 10

?fﬁl’ﬁi{' ﬁﬁ ﬁﬁ’ﬁ&ﬁ CcOon Zﬁéﬁi/mqe J"ﬁ/ﬁV(O ﬁ/
%7 rsals < /ba/ re di peperone crusco /{5&;{;&:
Asperges d’Alsace,
sabayon salé au Marsala, poudre de poivron doux de Senise

2190 €

Asparagus from Alsace, Marsala salted sabayon,
Senise sweet pepper powder

Allergénes: 3,7

@rmymhﬁ /( Me/ﬁnzmyc’

Parmigiana d'aubergines

18,90€ (entrée) | 24,90€ (plat)
Eggplant parmigiana

ALLERGENES : 7



ﬁﬁbﬁﬁé/ﬁ Ccon 6/“&/&/6 /( S 6‘%"1/00
i/ Jimone < denero calamaro
Gaspacho avec langoustine
crue au citron et calamar tendre
2590 €
Gazpacho with raw langoustine marinated

in lemon and tender calamari
ALLERGENES : 1 (blé), 2, 14

@m‘ﬁv‘ﬁ A mgnzo ﬁ//mszw 20

Tartare de beeuf facon ancienne 2.0
Moutarde de Dijon, duo de concombres, oignon doux,
jaune d'ceuf mariné, poudre de cipres

2290 €

Beef tartare old-style 2.0 | Seasoned with Dijon mustard, cucumber duo,
sweet onion, marinated egg yolk, caper powder

ALLERGENES : 3,7, 10

%@/&0 ﬁrmfvlo con 4&/MMM /( cec

ﬁ/ rasmGirino € S ﬁZf G romésco

Poulpe roéti avec houmous de
pois chiches au romarin et sauce romesco

2490 €

Roasted octopus with rosemary chickpea hummus
and romesco sauce

ALLERGENES : 1 (blé), 8 (noix), 14
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Dégustation de fromages
italiens avec compotes et Iégumes grillés
2390 €

Selection of Italian cured meats and cheeses

ALLERGENES: 7

3;%;(6/"6 / .fﬁ/ﬁ/*‘?(

0}'"‘1?7( (V(ﬁ (GH(

Assortiment de charcuteries et fromages italiens

2490 €
Selection of Italian cured meats and cheeses

ALLERGENES: 7, 12
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Pinsa romaine aux tomates cerises, basilic,
Jjambon cru de Parme 24 mois et mozzarella di bufala campana
24 .90€
Roman pinsa with cherry tomatoes, basil, 24-month aged
Parma ham, and buffalo mozzarella

ALLERGENES: 1(blé), 7

Q&/(GA& ﬁi/ ﬁf/bﬁf‘ﬁit Ver/’ 24
iﬂ / Vﬁa&ée rane, con mfﬁ/ﬁv‘mﬁ [0"709/@/‘(’7[

coq/ ‘e /rcmﬁ 4/ M(e/e ¢ soedo balamico

Quiche aux asperges vertes et
Asiago de vaches brunes, avec salade, tomates
confites et vinaigrette au miel et vinaigre balsamique
24 .90€
Quiche with green asparagus and brown cow Asiago cheese,
served with salad, confit cherry tomatoes,
and honey-balsamic dressing

ALLERGENES: 1(blé), 7, 12
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Salade César croquante, poulet a la palermitaine, pickles d'oignons,
tomates confites, ceufs durs, copeaux de Grana Padano, vinaigrette
a I’huile d’olive et vinaigre balsamique de Modene
20.90 €
Crispy lettuce, Palermo-style chicken, pickled onions, confit tomatoes,
boiled eggs, Grana Padano flakes, extra virgin olive oil
and Modena balsamic dressing

ALLERGENES : 1 (blé), 3,7, 12

jﬁ/ﬂ‘ﬂ éﬁ rese /g@%\)
ai ¢ /boma/on' con 0/(:/{%?;,;54{ K\@)

Salade Caprese aux 4 tomates et olives Taggiasche
2190 €
Caprese salad with 4 types of tomatoes and Taggiasca olives

ALLERGENES : 7

/Zp‘ﬁ/ﬁv‘ﬁ /z rso wero ﬁ//e :/er/ﬂre ) .m/mw;e @0»1/0

adtomicats in casa, maionese davocads < noci

Salade de riz noir aux légumes,
saumon Bomlo fumé maison, mayonnaise a I’avocat et noix
2690 €
Black rice salad with vegetables, house-smoked Bomlo salmon
avocado mayonnaise, and nuts

ALLERGENES : 4,7,8(noix)
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Ravioli del plin a la sauce de roti
Pates farcies typiques du Piémont avec sauce de viande rotie
2490 €

Plin-style ravioli with roast meat sauce / Traditional Piedmontese
filled pasta served with roast gravy
ALLERGENES : 1 (bl¢), 3,9, 12
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Linguine de Gragnano
avec tartare de gambas rouges au citron et sa bisque maison
36.90 €
Gragnano linguine with citrus-marinated raw red prawns
from Mazara and their bisque

ALLERGENES : 1 (blé), 2, 12

54/( /( /mv‘m‘e < Spnagce(
ﬁ//ﬁ MG /ﬁj/m £ 50%/:@7 A M;W(qe

Gnocchis aux pommes de terre et épinards,
créme d’ail et poutargue de mulet

26.90 €

Potato and spinach gnocchi with garlic cream and mullet bottarga

ALLERGENES : 1 (bl¢), 4,7



Lrodto éﬁ/’hﬁf'ﬁé 4/ porr,
radano £ mmﬁ'm@ @m»p@ 80 mes(

Risotto Carnaroli au poireau,
raifort et Parmigiano Reggiano affiné 60 mois
2590 €

Carnaroli risotto with leek, horseradish, and
60-month aged Parmigiano Reggiano
ALLERGENES : 7

@iﬁé ﬁ//ﬁﬂﬁvlfﬁ 5@*70”7‘

m/e < /bwmf;@

Bigoli au confit de canard, féves et pecorino
2790 €

Bigoli pasta with duck confit, broad beans,
and pecorino cheese

ALLERGENES : 1 (blé), 7

@w{m‘e il 7@»‘4/;

Busiate a la Norma
23.90 €

Busiate pasta alla Norma

ALLERGENES : 1 (blé), 7
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?0&/&4{/6‘ 5 o @:{ con /bo//o, -
< champigon, servite con p ode rasolade < insalada

Bouchées a la Reine au poulet, ris de veau et champignons
Servies avec pommes de terre sautées et salade
30.90 €

Vol-au-vent with chicken, veal sweetbreads, and mushrooms,
served with sautéed potatoes and salad.
ALLERGENES : 1(blé), 7

ﬁv% A vingdra cotdo st sale
sala i Hadh rassi < milledigle A padade

Magret de canard cuit au sel,
sauce aux fruits rouges et mille-feuille de pommes de terre
35.00 €
Salt-baked duck breast, red berry sauce, and potato mille-feuille

ALLERGENES : 7,12

¢((' 0 /ﬁ //6 é/"ﬁfﬁf@ ﬁ//ﬁ
@é ':Zoq /béZj':ﬁ /{ .re/ﬁf;@ rﬁ/bﬁ

Jarret d’agneau braisé a la Battin, purée de céleri-rave
36.00 €
Battin-braised lamb shank with celeriac purée

ALLERGENES : 7,9,12



;;ﬁ;[ﬁfﬁ ﬂ/( Scamone /

il bor A sa e, pomodorin co»mﬂv‘, erle di aoedo
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< parmigiano, patate arrsio

Tranche d’Angus au sel de fleur,
tomates confites, perles de vinaigre balsamique de Modene,
roquette et parmesan, pommes de terre roties
33.00 €
Sliced Angus rump steak with fleur de sel, confit tomatoes, balsamic
pearls, arugula and parmesan salad, roasted potatoes

ALLERGENES : 7,12

7@/% cotts sul dorso,
Jotto < /wma/mhz, patate

.raémmm‘e ﬁ/ /('maf;e

fﬁ/fﬁ a/ ci

Bar cuit sur le dos,sauce aux oignons
nouveaux et tomates cerises, pommes de terre écrasées au citron
35.00 €
Back-seared sea bass with spring onion and cherry tomato sauce,
lemon-crushed potatoes

ALLERGENES : 4,7

i;ormo rasso croccande )

Mé/ﬁﬂzﬁmf ﬁ//ﬁ Mehqlﬁ <€ MaGiones< /ﬁl/@ﬁﬁﬁ{’)

Thon rouge croustillant,
aubergines a la menthe et mayonnaise a I’avocat
36.00 €

Crispy red tuna, mint-seasoned eggplant, and avocado mayonnaise

ALLERGENES : 1(blé), 4,7



menY éﬁmé (1(

18.00 €

A scelta / au choix / choice of:

Wﬁrv‘ﬁ ﬁ/ /boma/@m

Pates a la sauce tomate
Pasta with tomato sauce

ALLERGENES : 1(ble)

gy als dolyese

Lasagnes a la bolognaise
Lasagna with meat sauce

ALLERGENES : 1(ble),4

ﬁﬁo d: polls panats

maringdo mf; /bm‘ﬁv‘e

Blanc de poulet pané et mariné,
avec pommes de terre

Breaded and marinated chicken breast
with potatoes

ALLERGENES : 1(ble)



pasticeeria

\
('/ c/m:s(co Firamiso /ﬁVﬁzZﬁ 8.00 €
Le tiramisu classique au café Lavazza / Classic Lavazza coffee tiramisu

\
5@4% fﬁfa/ev‘ﬁm ﬁ/ rom, cremgG ANICCeG < amarene  800€
Baba napolitain au rhum, créme patissiere et griottes
Neapolitan rum baba with custard and sour cherries

convoh A ricotts A budols alfaragio camdis < /»av‘m%m 8.00 €

Cannolo a la ricotta de bufflonne, orange confite et pistache
Buffalo ricotta cannolo with candied orange and pistachio

bt bl o e ol o, s o .20 g e

Tartelette sablée a la“ganache vanille, fraises’et son gelée
Sablé tartlet with vanilla ganache, strawberries and its gelée

/e/(zw ﬁ/ /[Maqe / ﬁm&/ﬂﬂ 8.00 €

Délice au citron d’Amalfi / Amalfi lemon delight

Ccrg é/e/m ﬁ/ /bm/mm‘o 8.00 €

Craquelin au praliné / Praline cream puff craquelin

éﬁVﬁr@’e ﬁ/ v‘ﬁrv(mg £ éﬁmov% mﬂhﬁhz{ere ——— 800€

Bavarois a la truffe et biscuit financier / Truffle bavarois with financier biscuit

am;bﬁacm /ﬁqﬁw, mréev‘v‘@ ai /ﬁ»}m», - 800€

¢ Fut racs, cramble A riso < cereal
Carpaccio d’ananas, sorbet framboise, fruits rouges, crumble de riz et céréales
Pineapple carpaccio, raspberry sorbet, red berries, rice and cereal crumble

V‘@/’V(ﬁ cagprés€ 8.00 €
Gateau caprese / Caprese chocolate-almond cake

dords dells rnoma 8.00 €

Gateau de grand-mere / Grandma’s custard tart with pine nuts




ar@drsﬁhv‘f

cornedddo vaoto 220 €

Croissant nature / Plain croissant
ALLERGENES: 1,3,7,8

corneddo %f&@% 270 €

Croissant fourré / Filled croissant
ALLERGENES: 1,3,7,8

M VWO Ere 180 €

Mini viennoiserie / Mini viennoiserie
ALLERGENES: 1,3,7,8

Je/ﬁv‘er[ﬁ

2.50 €/Boule

m:,zféﬁ
Vanille /Vanilla

cloc m%
Chocolat / Chocolate

#?i/w
Fraise / Strawberry

caq9€
Café / Coffee

Cﬁf‘ﬁ”}e//@ ﬁ/ éﬂrm Iﬁ/ﬁvz 0

Caramel au beurre salé / Salted butter caramel
(mMone
Citron / Lemon
lGmpone
Framboise / Raspberry




/ yav‘m

Jfmongellb 8.00 €
gmareso 8.00 €
sambuca 8.00 €
crema A /barv‘ﬁacém 8.00 €
crema A melone 8.00 €
cynar 8.00 €
dmdro Jucan 8.00 €
aGMIGH0 GVErng 8.00 €

GMGr0 f(emow‘ae 8.00 €



FEVER TREE: 3.00 € /U.; (//ﬁ; ( TONICA SAN PELLEGRINO 2.00 €

g éo'”éﬁ/ 1200 €
?"7 éerv‘@ a// fom 14.00 €
fh 4/6»7/&'616‘ 15.00 €
Jm 67’*16 1500 €
P /bw\/ cingue 1500 €

e
aéﬁmé»mﬁ/ wvells 10.00 €
W dd Zm//m l/(nvlﬁe bara 1500 €

Goncolt bianoa 10.00 €
mascaso 1200 €
barricats 1200 €

Hhishy
.m»;v‘ofy ok 1500 €
/ﬁfé/" aalg 15.00 €
Mm{/[v/'ﬁa{ Aenicls 12.00 €
vodks JY e 13.00 €
ram carakeng 18.00 €
rom /Qb/wfzm 14,00 €
ram =acapa 253 16.00 €
Aon papa mascshiira 14.00 €



